
Eingelegte getrocknete Tomaten

- Von pikant bis scharf, .... je nach Gusto

s´Kraftplatzerl Rezept

Zutaten

getrocknete Tomaten

hochwertiges Olivenöl

Knoblauchzehen

Chilischote

Basilikumblätter

Zubereitung

Einfach getrocknete Tomaten in gutem Olivenöl einlegen. Dazu kann man je nach Geschmack

auch schichtweise in Scheiben geschnittene Knoblauchzehen, eine Chilischote und frische

Basilikumblätter einlegen.

Eingelegte Tomaten sind nicht nur in der Küche vielseitig verwendbar, sie sind auch ein

persönliches und dekoratives Geschenk für einen Lieben.

 Rezeptart: Chutney & Pickles & Co | Unverträglichkeiten: Glutenfrei, Laktosefrei, Weizenfrei | Saison: 

Sommer | Zubereitung: Vegan, Einkochen 
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